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Ogni nostra Pizza & il risultato di una ricerca meticolosa che parte dalla base: 'lmpasto. Utilizziamo una tecnica di
lavorazione con un Preimpasto a Fermentazione Naturale che richiede tempo, attenzione e competenza.

(luesto processo, che prevede una lunga Lievitazione, consente di ottenere un Impasto particolarmente leggera,
fragrante e altamente digeribile, capace di esaltare ogni singolo ingrediente senza appesantire il palato.

(luesto Impasto conferisce alla Pizza una struttura alveolata e una croccantezza sottile, mantenendo l'interno
soffice e Aromatico, con profumi che ricordano il pane di un tempo.

A questo impasto d'autore affianchiamo solo materie prime di qualita assoluta: Farine selezionate macinate a
pietra, Pomodori San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Salumi Artigianali, Formaggi DOP e ingredienti
freschi di stagione, scelti con cura da produttori che condividono |a nostra stessa filosofia.

|l risultato & una Pizza che va oltre il concetto tradizionale, un'Esperienza di Gusto autentica ed elegante, in cui ogni
elemento 2 bilanciato con Armania.

Da noi la Pizza diventa Racconto, Ricerca, Emozione.

Vi proponiamo tre impasti

- Impasto classico: pib sottile e croceante

- Impasto contemporaneo: con cornicione alto
- Impasto multicereal;

Novita:
- Pizza a ruota di carro (Croccante) da S6cm, disponibile per l'impasto classico + € 3

Coperto € 2,30



Le Classiche

|. Marinara |

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Aglio, Origano

2. Margherita 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Basilico fresco

3. Americana |, 7
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Wiirstel, Patatine fritte

4 Siciliana 1, 4,7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Acciughe del Cantabrico,
Capperi di Pantelleria, Olive taggiasche della Riviera, Origano

a. Romana |, 4,7
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Acciughe del Cantabrico,

Origano

B. Quattro Stagioni |1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Funghi, Carciofi, Salsiccia di
Primiero, Prosciutto cotto

1. Capricciosa 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Funghi, Carciofi, Prosciutto

cotto, Olive taggiasche della Riviera

8. Quattro Formaggi |, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte. Trentin Grana 24 mesi,
Gorgonzola DOP, L'Arin fumé di Primiero

9. Diavola (Molto piccante) 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Spianata Calabra, Basilico
fresco

10. Verdura alla Griglia 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Zucchine grigliate. Melanzane
grigliate, Peperoni grigliati
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Le Bianche

Il Tota 1,7

Mozzarella Fior di Latte, Friarielli, Salsiccia di Primiero, Basilico fresco

12. Patatosa |, 7
Mozzarella Fior di Latte, Patate al rosmarino, Salsiccia di Primiero, Fonduta al Trentin Grana 24 mesi

13. Cacio e Pepe 1,7
Mozzarella Fior di Latte, Pecorino Sardo D.0.P.. Pepe

14, Reale (Molto piccante) 1, 7

Mozzarella Fior di Latte, Spianata Calabra, Olive taggiasche della Riviera, L'Arin fumé di Primiero, Ricotta
Fresca

Le Nostre Gourmet

19. Bufalina 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella di Bufala campana DOP, Datterini rossi

I6. Oro di Napoli 1, 4,7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella di Bufala campana DOP. Tonno, Datterini
gialli, Datterini rossi

17.Doga 1,7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Burrata, Cornicione ripieno
al Mascarpone, Datterini gialli, Rucola, Crudo di Parma 30 mesi riserva, Trentin Grana 24 mesi

18.Nera 1,7, 8

Crema tartufata, Mozzarella Fior di Latte, Porcini, Lamelle di tartufo, Castagne arrostite al miele, Speck
nostrano

19. Portofino 1, 7

Mozzarella Fior di Latte, Crema di Carciofi, Prosciutto cotto, Gorgonzola DOP, Trentin Grana 24 mesi, Cuore di
Carciofo

20. Miracolo di San Gennaro 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella di Bufala campana DOP, Crudo di Parma 30
mesi riserva, Basilico fresco
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21.Favola 1,7, 8

Mozzarella Fior di Latte, Stracciatella, Mortadella, Granella di Pistacchio di Sicilia, Pesto di Pistacchio

22. Gustosa |, 7, 8

Mozzarella Fior di Latte, Pera, Gorgonzola DOP, Speck nostrano, Noci

23. Brigante 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Porcini, Salsiccia di Primiero,

Trentin Grana 24 mesi

24, Sansone 1, 7

Crema di Zucca, Mozzarella Fior di Latte, Guanciale, Cipolle caramellate, Trentin Grana 24 mesi, Olive
taggiasche della Riviera

23. Positano (Molto piccante) 1, 4, 7

Pomodoro San Marzanao dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Pomodoro Semy Dry, Spianata Calabra, Olive taggiasche

della Riviera, Acciughe del Cantabrico, Burrata, Origano

26. Emiliana 1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Crudo di Parma 30 mesi
riserva, Parmigiano, Glassa balsamica

27. Mimosa 1, 7

Passata di Datterino giallo, Mozzarella Fior di Latte, Trentin Grana 24 mesi, Basilico fresco

28. Estiva 1,7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Pomodoro Semy Dry, Olive taggiasche della Riviera,
Rucola, Stracciatella

| Calzoni

29. Calzone semplice 1, 7
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte

30. Calzone farcito 1, 7
Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto cotto, Funghi

31. Calzone diavoloso |1, 7

Pomodoro San Marzano dell'Agro Sarnese-Nocerino DOP, Mozzarella Fior di Latte, Salamino piccante, ‘Nduja
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Aggiunta di ingredienti

Acciughe del Cantabrico £3
Crudo di Parma 30 mesi riserva £3
Speck nostrano £3
Salsiccia di Primiern £3
Porcini £3
Mozzarella di Bufala campana DOP £2.a0
Capperi di Pantelleria €240
Tonno £ 240
Olive taggiasche della Riviera €200
Datterini gialli £240
Stracciatella £
Formaggio Fontal £2
Gorgonzola DOP £7
Porchetta £7
Cipolla di Tropea £7
Peperoni grigliati £7
Lucchine grigliate £7
Melanzane grigliate £7
Ricotta Fresca £ a0
Ricotta Affumicata del Caseificio di Primiern £1al
Mortadella £1a0
Pancetta affumicata £1.a0
Friariell £1.a0
Pomodora a Fette £1.a0
Mozzarella Fior di Latte £l
Salsa di ppmodoro £l
Rasilico fresco £l

Lista degli allergeni

I Contiene Glutine 2
3 Anacardi B
9 Sedano 10
13 Luppini 14

Crostacei 3 Uova e derivati 4 Pesce e derivati

Soia 7  latte e derivati 8  Frutta a quscio

Senape Il Semi di Sesamo 12 Anidride solforosa e solfiti (da
Vino)

Malluschi

Visita il nostro sito: ladogagourmet.it
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